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Comer, beber, viver

Quinta do Mouro

MIGUEL EVORA
miguel.evora.pt@gmail.com

“No fim de cnnta§, em toda parte, tudo acontece como
em Bordeaux”. - Emile Peynaud

aduas palavras com lugar cativonaherme-

néutica de Miguel Louro: sonho e loucura.

“Paratentar fazer umvinho especial é pre-

ciso sonhar. Paraum sonho especial é pre-

cisoloucura.” Cominfinitas variacdes eum
travo épico, a histdria repete-se. Uvas a crescerem
num pedaco de terra. O sonho dasua transformacéo
emvinho. O terroir. O encontro, raro,de umsolo es-
pecial,uvas de qualidade e um vinhateiro com talen-
to, algum génio e muito caracter. Em Estremoz: um
dentista quis fazer o melhorvinho do Alentejo. Cha-
mou-lhe Quinta do Mouro. E conseguiu.

Aprender a amar estes vinhos passa por visitar a
Quintado Mouro. E conhecer asuaalmamater. Mi-
guel Louro é um néo alinhado. Ama-se ou detesta-
se. Ndo usameias palavras. Nao dispensa umasben-
galadas queirosianas aos “chico-espertos”. Aos
amantes da Tricadeira no Alentejo. Aos “consumi-
dores bimbos, novos-ricos e ignorantes”. Os mes-
mos que, “cegamente, seguem atras de tudo o que o
marketing lhes dita”. A histéria comecou em 1989,
com 6 ha de vinha, numa quinta, onde, no passado,
existiu vinha e adega. Um sonho de produtor, feito
compoucodinheiro. Um entusiasmo delirante. Ca-
talisado naamizade com alguns dos grandes produ-
tores de vinho Alentejano, da época. Osbonsvinhos,
venham de onde vierem, estdo sempre ao servicode
outros bons vinhos. Mais do que uma competicéo,
sdo um estimulo. E o Quinta do Mouro bebe name-
moria viva de grandes vinhos como Mouchio 82,
Adega Coop. de Borba, rotulo dourado 83, Tapada
de Chaves 87 e Adega coop. de Portalegre 91.

Sem meias palavras: o Quinta do Mouro é o me-
lhorvinho do Alentejo. Vinho de terroir, complexo,
poderoso, mas elegante. Inimitavel, com um “je ne
sais quoi” distintivo, que s existe na personalidade
dos grandesvinhos. Conjugando afrescurasingular,
da enorme acidez, com taninos longos. Vinho de
guarda, companheiro de viagem. Vinho gastronomi-
co, para ser bebido em comunhéo, com amigos e fa-
milia. Vinho de blend. O corpo nas castas Aragonés
e Alicante Bouchet, junto a complexidade da Touri-
gaNacional e do Cabernet. Creio que amaior home-
nagem que podemos fazer a estes vinhos, ao traba-
lho de Miguel Louro e dos seus filhos Luis e Miguel,
é saber usufruir da sualongevidade. Reconhecendo
eprocurando as colheitas antigas. Do primeiro Quin-
tado Mouro 94, aindaem boa forma, passando pelo
intenso e elegante Quintado Mouro 99. E pelosim-
ponentes Quinta do Mouro rétulo dourado 2000 e
2002. Entretanto, e com enorme potencial de enve-
lhecimento, ja se podem saborear os Quintado Mou-
ro RD 2005 e 2008. E o muito elegante RD 2006.

Peynaud dizia que procuravamisturar nas cubas
suficiente espirito de finesse com o indispensavel
espirito de geometria. Nao ha adega que salve uma
ma colheita. E, narealidade, para os grandes vinha-
teiros, a adega é polimento. Adapta-se a vinificacdo
as caracteristicas da colheita. Mas amagia, passa-se
navinha. Sem férmulas. Com sensibilidade. E um
pingo deloucura. W

(Quatro_
magnificos
vintage

Quinta de Vargellas
Vinha Velha € 275

or causa da complexidade
queéaregiaodo Dourono
que diz respeito as imen-
sas categoriasvinicaseala-
birintica teia burocratica
do sector, costuma dizer-se que
Deus desceu um dia ao vale para
perceber como funcionavam as coi-
sas e que, depois de algumas voltas
entre Gaia e Freixo de Espada a
Cinta, regressou ao céumais confu-
so doque quandodesceu. A parabo-
laéboaporque se Deus,que é Deus,
se sentiu impotente perante o vi-
nho do Porto, como pode um hu-
mano compreender aquele que é o
mais misterioso dos vinhos do
mundo? Por maisvezes quevisite o
Douro, ndo consigo perceber como
équeterradexistofeitaaméo,num
territdrio que é “nove meses de in-
vernoetrésdeinferno”eemaqueas
plantas sdo submetidas a processos
extremos de secura, se consegue
produzir vinhos doces capazes de
viverem décadas. Certa vez estava
eu numa prova de vinhos do Porto
com quase 100 anos, em Sintra e,
perante uma série de copos, cruzei
osbracos e comeceicomas minhas
angustias sobre o mistério dovinho.
Um amigo, farto da conversa, diz-
me isto: “Esquecelaisso e provaos
vinhos que os gajos aquecem e fi-
cam sem graca nenhuma”. Uma
almainsensivel, portanto.

Ora o pasmo que costumo ter
pelo vinho do Porto voltei a sentir
hadiasnasalade provasdaTaylor’s,
em Gaia, onde estavam, numaban-
cada,vinhos de vérias categorias de
diferentes marcas do Grupo Flad-
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Agueles gue provam Porto Vintage hd décadas
dizem gue nunca viram uma colheita tdo
perfeita como a de 2011. Andamos por estes
dias a provar Taylor's, Fonseca e Croft & S0

temos que assinar (e CruZ. eneARDO PACHECO

Fonseca € 77

gate Partnership (Taylor’s, Fonse-
ca, Crofte Wise & Krohn). Como a
categoria que esta em festa é o vin-
tage, porvia do extraordinario ano
que foi 2011 no Douro, vamos 14 fa-
lar destes quatro magnificos, nio
semantesdizer queovintage éaca-
tegoria mais importante do vinho
do Porto, aquela com que todos os
enodlogos e administradores so-
nhamem cadacolheita. Trata-sede
um vinho de uma tinica colheita,
muito carregado, riquissimo em es-
trutura e outros atributos, que o
predispdem a uma longa vida em
garrafa. Em média, por década, ha
trés ou quatro declaracdes genera-
lizadas de vintage.

Essa raridade tem tudo a ver
com os caprichos da natureza. S6
uma conjugacio de factores que
nunca se repetem podem dar vin-
tage sublimes, como é o caso do
Taylor’s Quintade Vargellas Vinha
Velha. Quando coloqueieste vinho
naboca, pareceu-me que tudo avol-
ta parou. Sé existia eu e aquele vi-
nho que nao entrava em nenhum
dos catalogos onde se inserem os
habituaisvintage. Ovinho entrade
manso na boca e, depois cresce,
cresce e cresce, revelando sabores
esensacOesinicas. Temtudooque
tem um vintage, misturando fruta,
bagas, compotas, flores, especiarias,
tabacos, madeiras e mais no sei o
qué, sendo, simultaneamente, se-
dosoepujante. Porpuracasualida-
de,quando sai dasalade provas,en-
contrei-me com David Guima-
raens, oresponsavel de enologiado
Grupo. Perguntou-me pelo Var-
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Taylor's € 77

Croft €55

gellas Vinha Velha. Disse-lhe que
nao sabiaresponder. Que aindaes-
tava a pensar nele. Isso foi ha uma
semana. E eu, hoje, continuo mais
oumenos namesma.

JaoFonseca,aioFonseca. Sem-
preaquelaexplosio aromaticae for-
caerobustezdebocaquetantoatrai
os conservadores do vintage. Ha
compotas, flores e vegetais silves-
tres, tabaco e mineralidade no na-
riz. Depois, na boca, taninos muito
pujantes, com aquelaacidez afazer
com que o vinho fique a sentir-se
muito tempo naboca. Puro classico.

O Taylor’s tem outro perfil. Seno
Fonsecahaforga, aquihéfinura, de-
licadeza, elegancia. As flores e os
frutos de bagas pretos contribuem
muito paraisso. Na boca, tem tan-
tafinura que apetece estar a brin-
car e adesafiar o vinho. Apesar de
resultar de um lote com vinhos da
Quinta de Terra Feita e da Quinta
do Junco, o perfil floral parece vir
damitica Quinta de Vargellas.

Na comparacio com os vinhos
anteriores, o Croft pareceu-me o
maislinear dosvintageem prova. E
secalharacomparacio prejudicaa
sua individualidade. Mais fechado
(até pode ser uma virtude), mais
doce, muito fino e menos explosi-
vo. Mas convém dizer que arevista
americana “Wine Spectator” (are-
feréncia mundial) colocou este
Croftno13.°melhorvinhodomun-
do numa lista de 100 vinhos. Deu-
lhe 97 pontos em 100 possiveis. E
eles sabem do que falam. Isto sim é
um elogio e tanto. Vindo de fora, é
razao parafesta em Gaia. W



